ACTIVIDADES EN RIiO

descenso en Kayak

tubing por el rio Turia




CAMP
DE TURIA

Deypert” Seryatioy

www.mancomunitatcampdeturia.es

Mancomunitat
Camp de Toria

. Som comarca!




ESCALADA

aventura vertical

iniciacion a la escalada deportiva




PASEOS A CABALLO

iniciacion al mundo del caballo

en caballo a la luz de la Luna

aventura ecuestre con sabor




MARCHA NORDICA

experimenta la marcha nordica

BIRDWATCHING

en Riba-roja de Turia




ASTROTURISMO

noche magica bajo las estrellas

viaje por el cosmos




ciencia a pleno Sol

captura la magia lunar con tu movil




AVENTURA EN FAMILIA

descubre la planta magica de Sangana

e e

é¢sabes como hacer un aeropuerto para abejas?




descubre las mariposas de Camp de Turia




TURISMO ACCESIBLE E INCLUSIVO

bano de bosque accesible con viaje sonoro




PAINTBALL, TIRO CON ARCO, REALIDAD VIRTUAL

diversion en grupo

Diversion para los peques de la casa




realidad virtual free-roam




PLACERES SENSORIALES

belleza natural y bienestar holistico

un viaje sensorial unico




MICROALGA PALEOARCAICA

el poder de las plantas

conoce el cultivo de la espirulina




ESENCIAS Y SABOR

descubre el secreto visigodo

legado y sabor visigodo




relatos y leyendas en un castillo medieval

menu castillo de Benissano — esencia y sabor




veladas de musica en un castillo gotico

historia, teatro y sabores en Serra




Lliria, tres culturas, una historia




SABORES CAMP DE TURIA

descubriendo la gastronomia de la Ruta de la Seda

Reserva y precio: Restaurante El Vermut, 605 77 75 84, info@restauranteelvermut.com
www.restauranteelvermut.com

Disfruta de una experiencia gastronémica en una antigua alqueria valenciana restaurada y
transformada en un restaurante de cocina tradicional.

Degusta platos tipicos de nuestra gastronomia en un recorrido por los lugares mas
representativos que conformaron la Ruta de la Seda. La experiencia se compone de un menu
de 8 pases con productos de temporada, con un maridaje de vinos valencianos, utilizando
como hilo conductor las especias propias de cada zona de la Ruta de la Seda, desde su inicio
en Asia hasta su llegada a Valencia.

Incluye:

* Menu de 8 pases con productos de temporada
* Maridaje de vinos valenciano
* (Cata guiada por expertos del sector



El Giramoén — maridaje entre cinco continentes

Restaurante El Vermut, 605 77 75 84, info@restauranteelvermut.com
www.restauranteelvermut.com

Disfruta de la mano del restaurante El Vermut, de una experiencia enogastronémica Unica y
exclusiva, en una antigua alqueria valenciana transformada en un restaurante de cocina
tradicional.

Con su carta de vinos, podréis dar la vuelta al Mundo en una copa de vino, de la mano de la
sumiller Carmen Ramos, degustando un vino por continente y acompafnados por 5 platos.



masterclass de paella valenciana en petit comité

Reserva y precio: Restaurante Levante: 650 19 32 79, 96 278 07 21,
benisano@restaurantelevante.com
www.restaurantelevante.com

Vive la experiencia de cocinar tu propia paella valenciana tradicional a lefia con el
asesoramiento de tres generaciones dedicadas a este emblematico plato.

Incluye:

* Delantal (puede personalizarse con el nombre si se conoce el nombre de la
reserva con un minimo de 8-10 dias habiles)

* Diploma acreditativo de la realizacion de la MasterClass

* Carné de Maestro Paellero

* Bolsa-obsequio de botella de vino de Bodegas Vegamar, arroz Molino Roca,
cuchara de madera, receta de la paella...

* Menu Degustacidn, bebida incluida (vino de Bodegas Vegamar, cerveza, refrescos

y agua)



La magia de la cerveza artesanal y el maridaje gourmet

Reserva y precio: Rebd Restaurant

960 81 29 48 / 601 98 87 71, reservarebo.restaurant@gmail.com
Instagram @Rebo_Restaurant

Contacto de Lupula Beer: 617 34 59 27, lupulabeer@gmail.com

Descubre los secretos de la cerveza artesanal de Lupula Beer con una introduccién a su historia,
procesos y materias primas. Disfrutards de tres de sus cervezas mas destacadas, cada una
maridada con una tapa gourmet del Rebo.

Publico: a partir de 18 afios.

cata sensorial de AOVES LIRIAS
un viaje del campo a la botella

Reserva y precio: Xarcuteria Ca El Guito, 663 91 79 96

Conoceras el proceso de elaboracidn del aceite de oliva virgen extra LIRIAS, desde la recogida
de la aceituna en el campo hasta la botella de AOVE como producto final. Se realizard una cata
con interactuacion de los asistentes. La degustacion se realizara en nuestra tienda, en la zona
de vinos, sobre unas antiguas barricas de madera.

La experiencia tendra una duracién aproximada de 60 minutos.

Incluye: cuenco con AOVE de la Cooperativa Vinicola de Lliria, acompafiado de unas
rebanadas de pan de horno tradicional, y obsequio de una botella de AOVE.



sabor a tradicion
embutido de la jarreta con cerveza de la terreta






